
SPEISEKARTE

Restaurant Stadiönli
Kunsteisbahn Oerlikon	
Siewerdtstrasse 80
8050 Zürich	
T 043 333 49 14	 stadioenli@gmail.com	 www.stadiönli.ch



Der Match beginnt (Vorspeisen)
Hausgemachte Kürbiscrème-Suppe	 CHF   8.00

Mix-Salat aus dem Schüsseli mit Kernen und Croûtons	 CHF   5.00
Haussalatsaucen: Französisch oder Italienisch

Mittel Drittel (Hauptgerichte)
XL Schweins-Cordon Bleu (350-400g)
mit Bauernschinken und Appenzellerkäse, Hauspanade
Stadiönli-Pommes Frites		  CHF 27.00

Rinds-Entrecôte (180 g) überbacken mit frischer Kräuterbutter
Stadiönli-Pommes Frites und Ketchup	 CHF 33.00

„Brasato“ Gespickter Rindsschmorbraten an Merlot-Sauce
mit Eierspätzli und Marktgemüse	 CHF 29.50

Beilagen nach Wahl:
Pommes Frites, Pasta, Spätzli, Tagesbeilage, Mix-Salat, Tagesgemüse
Zusatzbestellung pro Beilage:		  CHF 5.00

Wir verwenden ausschliesslich Schweizer Fleisch.



3. Drittel (Stadiönli-Klassiker)
Pasta Bolognese (100% Rindfleisch)	 CHF   15.50
oder Napoli (100% Tomaten)

Hauchdünne Ravioli gefüllt mit Ricotta und Spinat	 CHF   21.00
In frischen Kräutern und Butter geschwenkt

Appenzeller Chäs-Fondue
Hausmischung mit 5erlei Käse, Ruchbrot
Ab 2 Personen (Preis pro Person)	 CHF 24.00
(Bei Vorausbestellung: Raclettekartoffeln, Cherrytomaten, Champignons 
und Birnen möglich) Aufpreis:	 CHF 4.00

Appenzeller Chäs-Fondue



Overtime (Desserts)

Oder verlangen Sie nach unserer Glacékarte.

Coupe „Hot Love“		  klein CHF 7.50
Warme Beeren auf Vanille Glacé und Rahm	 gross CHF 9.50

Zitronensorbet mit Vodka		  klein CHF 7.00
			  gross CHF 9.50

Pasta Bolognese	 	 CHF 10.00

Nachwuchs (Kindergerichte)

Pasta Napoli	 	 CHF 10.00

Chicken Nuggets mit Pommes Frites	 CHF 11.00

Coupe „Öpfelchüechli“		  klein CHF 7.00
Gebackene Öpfelchüechli mit Vanille Glacé und Rahm	 gross CHF 9.50

Bankette
Wählen Sie unser Lokal für Ihren nächsten Firmenanlass oder Ihre Famili-
enfeier. Gerne beraten wir Sie individuell.

Bankettmöglichkeiten
In unserem Schiihütte-Stübli: bis ca. 35 Personen
Im Restaurant: bis ca. 80 Personen


